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(Inf. zewn.). Koncem ubieglego roku, gospodarstwo rolne P.P.H.U. PASTERNAK z
Lutomierza w gminie Stoszowice zdobylo tytul Mistrza Wojewddzkiego AgroLigi 2025 w
kategorii ,Firma”. To prestizowe wyrdznienie potwierdza jakos¢ produktéw i innowacyjne
podejscie do rolnictwa, edukacji oraz promocji lokalnej tradycji kulinarnej.
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Serowarnia prowadzona przez Stanislawe i Malwine Pasternak to miejsce wyjatkowe - taczy
produkcje serow i nabiatu z dziatalnoscia edukacyjna, lokalna wspoétpraca i turystyka. Gospodarstwo,
usytuowane u podndza Gor Sowich, specjalizuje sie w serach z mleka krowiego pasteryzowanego -
swiezych, dojrzewajacych, wedzonych oraz autorskich wariacjach, jak gouda z dodatkiem ziot.
Oproécz serow powstaja tu masto, jogurty, maslanka, zsiadte mleko, a takze przetwory owocowe w
ramach Rolniczego Handlu Detalicznego - okoto 2 tys. stoikéw rocznie. Produkty dostepne sa w
sklepie gospodarstwa, restauracjach, hotelach regionu oraz online.

Miesieczna produkcja obejmuje okoto 250-300 kg seréw, 45 kg masta i 50 litrow jogurtéow. Jednak
dziatalnos$¢ Pasternakéw wykracza daleko poza wytwarzanie zywnosci. Serowarnia jest czlonkiem
Ogolnopolskiej Sieci Zagréd Edukacyjnych i regularnie gosci grupy szkolne, studentéw, senioréw
oraz turystéw indywidualnych.

Popularne warsztaty serowarskie ,Wazenie sera na wesoto” przyciagaja dzieci i dorostych, a w
gospodarstwie odbywaja sie rowniez zajecia warzywne, warsztaty zdobienia piernikow oraz
spotkania dla Kot Gospodyn Wiejskich.

Od 2018 roku Pasternakowie organizuja ,Targi Zdrowej Zywnosci prosto od rolnika”, ktére staty sie
jednym z najwazniejszych wydarzen kulinarnych Dolnego Slaska. Co miesiac na terenie serowarni
spotyka sie ponad 20 wystawcOw - winiarze, pszczelarze, rekodzielnicy i producenci lokalnej
zywnosci. Targi tacza handel z edukacja i rekreacja, oferujac warsztaty kulinarne, prelekcje oraz
atrakcje dla dzieci.

Serowarnia miesci sie w zabytkowej oficynie dworskiej z XVIII wieku. Grube, pottorametrowe mury
zapewniaja naturalny chtdéd potrzebny w procesie dojrzewania seréw. Catos¢ zajmuje 50 m?,
obejmujac hale produkcyjna, sklepik, magazyn, zaplecze sanitarne i parking dla gosci.

Pasternakowie podkreslaja réwniez znaczenie ekologii - serwatka jest wykorzystywana do karmienia
zwierzat, a odziez ochronna dla gosci prana i uzywana ponownie. Dzieki temu gospodarstwo taczy
tradycje, jakos¢ i odpowiedzialnos¢ srodowiskowa.

Sery Lutomierskie staty sie symbolem lokalnej tozsamosci, zdobywajac liczne nagrody, w tym
prestizowe wyrodznienie Sudeckie Krysztaty i sa promowane w przewodnikach turystycznych Dolnego
Slaska. Jak podkreslaja wtascicielki, najwieksza nagroda jest zadowolenie klientéw i $wiadomos¢, ze
ich praca buduje pozytywny wizerunek lokalnej zywnosci.
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Juz 15 marca serowarnia $wietowa¢ bedzie 8. urodziny Targéw Zdrowej Zywnosci od rolnika,

zapraszajac mieszkancow i turystow na zakupy i warsztaty. To doskonata okazja, by poznac¢ smak i
tradycje Dolnego Slaska w jednym miejscu.
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